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CASA DE NABAIS
VINHA DO POMAR

Casa de Nabais Vinha do Pomar provém da selegdo de uma parcela que
procura uma leitura mais profunda do Loureiro. Mantém a matriz
atlantica, mas com maior estrutura, textura e capacidade de evolugao.

TERROIR

Parcela especifica da Casa de Nabais, inserida no mesmo contexto
granitico de gréo fino a médio do Vale do Lima mas com um maior teor
em argila. Solos predominantemente de textura arenosa a franco-areno-
sa, com drenagem varidvel e baixa retencao hidrica, pontualmente
compensada pela presenca de fragdes mais finas em profundidade.

VITICULTURA

Vinha de elevada densidade de plantacédo, conduzida em corddo
unilateral, com enrelvamento permanente e sem recurso a herbicidas.
Producdes moderadas, focadas na concentragao e precisdo. Protecdo
fitossanitaria assente em praticas de baixa intervencao, privilegiando o
equilibrio do ecossistema da vinha.

VINIFICACAO

Vindima manual em pequenas caixas de 20kg. Curta distancia entre
vinha e adega. Maceracao pelicular de cerca de 4h. Prensagem suave
em prensa pneumatica. Decantagdo estatica seguida de fermentacgao
em inox com controlo de temperatura e estdgio em cimento para
aportar micro-oxigenagdo sem perturbar a componente aromatica.

ESTAGIO

Estagio sobre borras finas durante 4 meses, com battonage natural
proveniente das arestas arredondadas das cubas de cimento para
aportar textura, complexidade e estabilidade natural.

SUGESTAO DE ACOMPANHAMENTO

Peixe estruturados (bacalhau, arroz de tamboril, polvo); aves (frango do
campo, perdiz), cozinha vegetariana (risotto de legumes), queijos de
meia cura.

INFORMACAO TECNICA NOTAS DE PROVA

REGIAO | Vinho Verde DOC COR | Citrino com ligeiros reflexos dourados.
SUB-REGIAO | Lima

CASTA | Loureiro AROMA | Fruta de carocgo (péssego, nectari-
ALCOOL | 12% vol. na), notas de erva seca, ligeiros tropicais e um
ACIDEZ TOTAL | 71 g/I registo mineral subtil.

pH | 314
AGUCAR RESIDUAL | Seco
TEMPERATURA DE SERVIGO | 8-10°C

PALADAR | Entrada com volume e textura,
suportada por uma acidez bem integrada que
confere equilibrio. Boca ampla, com boa
tensdo e precisao, terminando longo,
estruturado e persistente.




